
CARTA VINI



ROSATO
PUNGIROSA 22€ 
Rivera - Bombino nero - Puglia - 12%

TRAMARI 25€ 
San Marzano - Primitivo - Puglia - 12,5 %

ALIE 27€ 
Frescobaldi - Syrah, Vermentino - Toscana - 12%

ALIE (MAGNUM) 50€ 
Frescobaldi - Syrah, Vermentino - Toscana - 12%

IL ROSONE 23€ 
Zito - Susumaniello - Puglia - 12,5%

CASSIOPEA 27€ 
Bolgheri - Cabernet, Merlot - Toscana - 13%

ESTRA 25€ 
Scarpello - Negroamaro - Salento IGP - 12,5%



BIANCO
PRELUDIO N.1 22€ 
Rivera - Chardonnay - Puglia -13%

PINOT GRIGIO ZAMÒ 25€ 
Le Vigne di Zamò - Friuli Colli Orientali DOC - 12,5%

RIBOLLA GIALLA ZAMÒ 27€ 
Le Vigne di Zamò - Friuli Colli Orientali DOC - 12,5%

SAUVIGNON  ZAMÒ 25€ 
Le Vigne di Zamò - Friuli Colli Orientali DOC - 12,5%

MASSO VIVO AMMIRAGLIA 26€ 
Frescobaldi - Toscana - 12,5%

IL ROSONE 22€ 
Zito - IGP Valle D’itria - Minutolo Verdeca  - 12,5%



ROSSO
NEGROAMARO RIVERA 20€ 
Rivera - Negroamaro - Salento Igt - 13,5%

CHICCA 30€ 
Varvaglione - Primitivo - Puglia - 15%



BOLLICINE
SPUMANTE METODO CLASSICO
PAS DOSÈ D’ARAPRÌ

40€ 

D’Araprì - 70% Bombino Bianco, 30% Pinot Nero - 12.5% 

SPUMANTE METODO CLASSICO
ROSÉ BRUT D'ARAPRÌ

50€ 

D’Araprì - Montepulciano 50% e Pinot Nero 50% - 13% 

CA’ DEL BOSCO FRANCIACORTA
DOCG BRUT

60€ 

Ca’ del Bosco - Metodo Classico - 12,5%

CA’ DEL BOSCO FRANCIACORTA
DOCG ROSÉ 

80€ 

Ca’ del Bosco - Pinot Nero 80%, Chardonnay 20% - 12,5%

PROSECCO CANTINA VALLEBELBO 28€ 



QUALCOSA DA

STUZZICARE?
IL�NOSTRO�MENU

https://www.notho.it/

