
MENU CENA



APERITIVO

15€

PANZEROTTINO 1�-�7�-�3�

FOCACCIA��CON�CREMA�DI
RICOTTA�E�MORTADELLA

1�-�7�-�3�

SANDWICH�AL�TONNO�FRESCO
CON�GUACAMOLE��

4�-�7

TRAMEZZINO�3�PIANI�CON
SALUMI�

1�-�7�-12�-�3�

CORNETTO�SALATO�CON
SALMONE�AFFUMICATO,�RUCOLA
E�PHILADELPHIA

1�-�7�-12�-�3�

ARANCINO�PATATE,�RISO�E�COZZE 1�-�14�-�7

INSALATA�FREDDA�A�FANTASIA
DELLO�CHEF�����

�7�-�4�-�2��

GAMBERO�BUTTERFLY�CON�SALSA
AGRODOLCE

2-6���

CIOTOLINE�PICCOLE
olive,�taralli�e�crudite`

COPERTO 2€

*Potrebbero�subire�variazioni�a�seconda�della�stagionalita`�e�della�disponibilita`
dei�prodotti�freschi.

*
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FOCACCIA 10€ 
con crudo alla barese

1�-�7�

PINSA 12€
con capocollo, bufala e pomodoro
secco

1�-�7�

PINSA 15€ 
con impasto multicereali con tartare
di tonno, stracciatella e ketchup di
datterino giallo e pomodorino rosso
confit

1�-�4�-�7�-�12

CHEESECAKE 15€ 
di tonno in boccaccio con tarallo
multicereali sbriciolato, pomodorino
semi dry, capperi, olive taggiasche,
olio e pepe e sesamo nero

4�-�7�-�1�-�11

CHEESECAKE 15€ 
di salmone con tarallo sbriciolato,
guacamole, mandorle e semi di
sesamo bianco tostato, olio e pepe

4�-�7�-�8�-�11

PINSA 12€ 
con mortadella, bufala e pesto di
pistacchio

�1�-�7�-�8�-�12

COPERTO 3€



CARPACCIO 15€
di black angus affumicato con crema
al parmigiano, rucola e olio al 
tartufo

7

TENTACOLI DI
POLPO FRITTO

20€

su crema di pomodoro arrosto e le sue
erbette, pesto di rucola

14�-�1�-�7��

A fantasia dello chef:

TAGLIERE DI
SALUMI

15€12�-�7

TAGLIERE DI
FORMAGGI

15€7

COPERTO 3€

INSALATA DI MARE 15€
seppia, polpo, gamberetti, carota e
sedano

14�-�2

CIALLEDDA DI TONNO CON
SFOGLIE DI PANE
ALTAMURA

15€

tartare di tonno fresco, patate,
pomodori, cetriolo, cipolla, olive
taggiasche

�4�-�1�-�7
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i primi
ORECCHIETTE 

18€

con ragù dI polpo alla lucIana e tarallo
sbrIcIolato e cIpolla caramellata

1 - 14 - 7  

CASERECCE 
con pomodoro In tre consIstenze
(pomodorIno confIt, datterIno gIallo e
pomodorIno CILIEGINO ramato) con
burratIna, crema dI basIlIco e capocollo
croccante
15€

1 - 7  

CALAMARATA

18€
aI fruttI dI mare

1 - 14 - 2

COPERTO 3€



S E C O N D IS E C O N D I

C O N T O R N IC O N T O R N I

FRITTURA DI MARE 18€
300 gr calamari + 3 mazzancolle

1 - 14 - 7  

PATATE AL FORNO 6€1 -7 

INSALATA CAPRESE 8€7

INSALATA MISTA 5€

TATAKI DI TONNO 20€
in crosta di sesamo nero con insalata di finocchi e agrumi

 4 - 11

TAGLIATA DI WAGYU
AUSTRALIA

22€

con patate al forno

7

COPERTO 3€



DESSERT
TIRAMISU�
IN VASETTO

7€

1�-�7�-�3�

CHEESECAKE
PISTACCHIO, FRUTTI DI BOSCO,
CIOCCOLATO

7€

7-8

CANNOLOSCOMPOSTO

7€

1�-�7

COPERTO 3€



SOFT DRINK
& BEVERAGE

ACQUA NATURALE O FRIZZANTE 1,5€ 
COCA COLA/FANTA 3€ 

BIRRA ALLA SPINA
STELLA ARTOIS 0.40CL

6€ 

BUD
BIRRE IN BOTTIGLIA

CORONA
TENNENT’S

4€ 
4€ 

4,5€ 

DRINK 10€ 
SPRITZ APEROL/CAMPARI 8€ 

DRINK PREMIUM 12€ 

CALICE DI VINO 7€ 

COPERTO 3€



ALLERGENI

1 Cereali contenenti glutine e prodotti derivati
(grano - segale - orzo - avena - farro - kamut)

8 Frutta a guscio e loro prodotti (mandorle - nocciole - noci -
pistacchi - macadamia)

2 Crostacei e prodotti a base di crostacei

3 Uova e prodotti a base di uova

4 Pesce e prodotti a base di pesce

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi

6 Soia e prodotti a base di soia 

7 Latte e prodotti a base di latte

9 Sedano e prodotti a base di sedano

10 Senape e prodotti a base di senape 

11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

12 Solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg 

13 Lupini e prodotti a base di lupini

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi

Piano di Autocontrollo per la sicurezza alimentare
Informazioni alla clientela inerente la presenza degli alimenti
di ingredienti o coadiuvanti tecnologici considerati allergeni o
dei loro derivati

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio
e presenti nell’allegato II del Reg. UE n. 1169/2001
 “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze” 

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle
bevande preparati e somministrati in questo esercizio,
possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti
considerati allergeni.



QUALCOSA DA

PER ACCOMPAGNARE?
BERE
TORNA�AL�MENU

https://www.notho.it/

